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MAULER auf Erfolgswelle -
Goldmedaillen fiir seine Rosés

iederum, diesmal an
den «Vinalies Inter-
nationales 2015» von
Paris, wurde das Haus Mauler mit
einer Goldmedaille ausgezeichnet.
Dieser Wettbewerb wird vom Ver-
band der franzosischen Oenologen
initiiert und durchgefthrt. Die Jury
pramierte in der Kategorie «Effer-
vescent» die Cuvée Cordon Rosé
Brut: Feinperliger kristallklarer Wein
mit lachsfarbener Robe, intensiv
fruchtig mit Bouquet von Pfirsich
und Himbeere, kraftig und fleischig.
Ausserdem erzielte die Cuvée
Cordon Rosé Brut wie auch die
Cuvée Mauler Tradition Rosé
Demi-sec je eine Goldmedaille am
«Concours Mondial de Bruxelles
2015». Die Cuvée Tradition Rosé
Demi-sec ist ein Wein mit intensi-
ver und subtiler Nase und Noten
von Kakao, Apfel, Nussen und
Toastnuancen, vollmundig und aus-
gewogen.

Der «Concours Mondial de Bruxel-
les» wurde in 1994 gegrindet und
konnte sich als «Weltmeisterschaft
des Weines» positionieren. Uber
8000 Produkte aus der ganzen
Welt stehen jeweils im Wettstreit.
Die Jury, welche ausschliesslich aus
Fachleuten zusammengesetzt ist,
vereinigt jedes Jahr grosse interna-
tionale Wein- und Weinbau-exper-
ten. Nahezu 40 Nationalitaten sind
vertreten — eine Vielfalt, die zum
einmaligen Charakter der Veran-
staltung beitragt.

Die Familie Mauler legt seit mehr
als 185 Jahren grossen Wert dar-
auf, die Qualitat ihrer Weine, die
in den stillen, jahrhundertealten
Kellern des Prieuré St-Pierre in
Motiers/NE heranreifen, durch neu-
trale Experten-Kommissionen beur-
teilen zu lassen. Diese jlngsten
Medaillen bestatigen einmal mehr
die hohe Qualitat ihrer Grands Vins
Mousseux.

Mehr Informationen unter: www.mauler.ch




